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// d AUS SUDTIROL

DURER-Weg

Diirer-Weg (sentiero del Direr) ist die Reiseroute,
beriihmte deutsche Kunstmaler der Renaissance, Albrecht Durer,
im Jahr 1494 von Salurn nach Cembra zuriicklegte, an der Grenze
zwischen Sidtirol und dem Trentino. Dieser Weg wifd auch noch
heute von Tausenden begangen, die von der Natur upd Kultur der
Orte begeistert sind, die sich an der Strecke dieser fgmosen Reise
befinden.

Das 'An der Lan-Palais’ in Salurn fungierte schon1900, als Kellerei
und ist heute das Stammhaus von ,Direr Weg”. Auf den sonni-
gen Hangen von Buchholz (Pochi), Neumarkt (Egna) und Salurn
(Salorno) werden uralte Klone von Lagrein, Gewdrztraminer, Pinot
Bianco, Chardonnay und Pinot Grigio naturnah angebaut. Die ele-
ganten Durer-Weg Weine sind Ausdruck des gegensatzlichen Kli-
mas im siidlichsten Teil Stidtirols: warme Tage mit kiihlen Nachten.

A yAMSY/TO Adbi/ a gD .

e Terlan

Mitten im Weinbaugebiet Terlan wurde im Jahr 1893 eine der ersten
Kellereigenossenschaften Stidtirols gegru™ndet. Damals setzten sich
24 Weinbauern das Ziel der gemeinsamen Produktion und Absatzfor-
derung. Heute gehort die Kellerei Terlan mit ca. 120 Mitgliedern, einer
Anbauflache von 150 ha und einer Gesamtjahresproduktion von 18.000
hl bzw. 1,4 Mio. Flaschen zu den kleineren Betrieben des Landes. Die
tberschaubare GréBe tragt wesentlich zur Qualitdtssicherung bei. Unter
der sachkundigen Kontrolle des Onologen Rudi Kofler reifen im moder-
nen Kellereibetrieb 70% WeiB- und 30% Rotweine, die allesamt die
D.0.C.Klassifizierung haben. Terlaner Weine haben die Besonderheiten
von Klima und Boden in sich gespeichert. Das Ergebnis sind unverwech-
selbare, sehr eigenwillige Weine, die sich durch Frucht und Rasse, aber
auch durch bestechende Dichte und Langlebigkeit auszeichnen.

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



Seit iber 300 Jahren, seit 1697, sind die Grafen Bossi Fedrigotti
mit Leidenschaft und Hingabe im Weinbau tétig. Ihren gréBten Er-
folg verbuchten sie im Jahr 1961 mit der Kreation des beriihmten
,Fojaneghe”, dem ersten Bordeaux Blend Italiens. Die heutigen Be-
sitzer, die Geschwister Isabella, Maria Jose™ und Gian Paolo Bossi
Fedrigotti, fihren das Erbe ihrer Vorfahren erfolgreich weiter. Seit
2007 steht Sandro Boscaini, Prasident der renommierten Weinkel-
lerei Masi Agricola aus dem Veneto, den Grafen Bossi Fedrigotti
beratend zur Seite. Die Bossi Fedrigotti Weine haben durch die tech-
nische Professionalitdt Masis eine Neuinterpretation erfahren und
konnten ihren Trentiner Charakter und die énologische Tradition
verstarken. Das Weingut erstreckt sich heute auf 40 Hektar.

CaMaiol

A
GARD

Das Weingut Ca Maiol, friiher be-
LUGANA kannt als Provenza, dessen Name
. auf die antiken provenzialischen

R OOAA Urspriinge der Familie Contato zu-
‘A‘; L rlickzufihren ist, wurde 1967 von
%Q‘)&" Walter Contato gegriindet. Von
B den anfanglichen 12 Hektar hat

z e sich der Betrieb auf eine GroBe
- von nunmehr ca. 140 Hektar er-
weitert und umfasst vier Giter:

das Hauptgut Ca Maiol im Herzen

Ve e\ des Lugana-Gebietes, wo es auch
4 i \ seinen Sitz hat, sowie die ange-
a7 gliederten Landereien der Hofe

Molino, Rocchetta und Storta.

Im Jahr 2000 entstand der neue
Keller, das Juwel des Betriebes
mit einem architektonisch avant-
gardistischen Expositionsraum.
Das Publikum kann dort alle Pro-
dukte, die das aufstrebende Wein-
gut herstellt, verkosten — von den
Weinen und Grappe bis zu den
besonderen késtlichen, kalt ge-
pressten Olivendlen der Garda-
seegegend.

alt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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\// d AUS DEM PIEMONT
BERSANO

Zwischen Turin, Asti und Alessandria liegen die Weinberge von Ber-
sano. Bereits seit 1896 wird hier nach traditioneller Piemonteser Art
Wein bereitet. Unter der Leitung von Roberto Morosinotto ist heute
ein frischer Wind bei Bersano aufgezogen: Frische, fruchtbetonte
WeiBweine und barriquegereifte Rotweine mit ausgepréagten, aber
weichen Tanninen reprdsentieren die neue Generation bei Bersano.
Daher legt man Wert darauf, die traditionellen Piemonteser Weine
und Rebsorten zu erhalten und deren Starken herauszustellen, an-
statt internationalen Modetrends zu folgen.

Seit einigen Jahren wird bei Bersano nicht mehr wie friiher auf
groBe Flaschenanzahl gesetzt, sondern auf ausgewahlte Qualitaten:
Angesehene Weinberge werden neu dazugekauft, neue Ausstattun-
gen und neue Weine geschaffen.

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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COLLAVINI

PINOT aRIGID

AUS DEM FRIAUL

EUGENID
COLLAVINI
Auf einem Gesamtbesitz von 160 Hektar baut Manlio Collavini,
der heutige Besitzer des Gutes Eugenio Collavini, eine Vielzahl von
Rebsorten an: Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon, Ribolla Gialla,
Tocai Friulano, Picolit, Cabernet, Merlot, Refosco dal Peduncolo
Rosso und Schioppettino. Dabei wird er dem Ruf Friauls als gran-
diose WeiBweinregion gerecht und produziert in einem Verha “Itnis
von 66% WeiBwein zu 20% Rotwein und 14% Sekt.

Unterstiitzung findet Manlio Collavini heute bei seinen Séhnen Luigi
und Giovanni. Letzterer ist die rechte Hand vom Onologen Walter
Bergnach. Luigi kiimmert sich um die internationalen Geschafts-
beziehungen.

Bereits seit nahezu 150 Jahren
und nunmehr fiinf Generationen
e widmet sich die Familie Felluga
\11‘. dem Weinbau. Das Unternehmen
BoYLT0 .Marco Felluga” besteht seit den
50er Jahren, mit Firmensitz in
Gradisca d'lsonzo. Sein Namens-
geber und Griinder war bestrebt,
die Familientradition zu wahren,
als studierter Onologe neue Tech-
nologien und Erkenntnisse ein-
zubringen und das Weingut als
Aushangeschild der Region Collio
zu etablieren. Und so wurde er in
jngster Vergangenheit dann auch
mit der Flihrung des Konsortiums
Collio DOC betraut.

VARNER!'

MARCO FELLUCA

Heute wird das 100 Hektar Wein-
berge umfassende Weingut mit
Leidenschaft und Hingabe von
Marcos Sohn Roberto geleitet.
Und heute wie friiher geht man
dabei einen Weg von Innovation,
Qualitdt und Forschung.

thalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



"1l Satiro’ Cabernet

Sauvignon Veneto IGT
Kirschrot prasentiert sich dieser
Wein im Glas. Kirsche lasst auch
sein intensiv fruchtiges Bouquet
erkennen, das durch zarte Vanille-
und Gewiirznoten sowie einen
Hauch von Lakritze erganzt wird.
Ein voller, kraftiger Geschmack
rundet ihn wunderbar ab.

100% Cabernet Sauvignon

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Valpolicella Ripasso DOC

Classico Superiore ©
Dieser ausgezeichnete im Ripasso-
Verfahren hergestellte Valpolicella
beeindruckt durch sein wirziges
Bouguet mit schonen Anklan-
gen dunkler Frichte. Nach einem
18-monatigen Ausbau in Féassern
und Barriques zeigt er sich mit
einem kostlichen Finale von wilden
Beeren.

70% Corvina und Corvinone,
30% Rondinella

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

AMARONE
| DELLAVALPOLICELLA

o
L

CLASSICO

1014

%
BOL: ~

Amarone della Valpoli-

cella DOC Classico

Ein groBartiger Amarone von in-
tensiver granatroter Farbe. Sein
Bouquet offenbart Aromen von
Kirschmarmelade, Rosinen und
Gewidirzen. 3 Jahre in Eichenfas-
sern gereift, zeigt er sich am Gau-
men wunderbar weich, mit einem
anhaltenden Nachhall von Kakao
und Gewiirzen.

70% Corvina, 30% Rondinella

Fl.O,751 €
Mitnahmepreis €

AUS DEM VENETO

sacchetto
SR,
FORDATA U-E"‘;.B..-?': »NEL 13K}
= =]

BOLLA
MASI

AGRICOLA

‘Bonacosta’ Valpolicella
Classico DOC ©

Im Glas ein brillantes Purpurrot.
Das Bouquet ist intensiv, charak-
terisiert von Noten von Kirschen
und gri> nem Pfeffer. Am Gaumen
ist er weich mit zartem Tannin
und einer deutlichen Saure, die
ihm eine hervorragende Frische
verleiht. Langes und fruchtiges
Finale.

70% Corvina, 25% Rondinella, 5%
Molinara

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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DER EMILIA ROMAGNA UND LIGURIEN

Villa di Corlo wurde Ende des 16.
Jahrhunderts gegriindet und befin-
det sich auf einem Gelande von ca.
100 ha Land, ein Viertel davon unter
Reben. Seit gut einem Jahrhundert ist
das Weingut nun schon in dem Besitz
der Familie Munari.

Der Weinkeller, gebaut unter respektvoller Achtung der Besonderheiten der
léndlichen Umgebung, wurde mit den innovativsten Technologien fiir die Her-
stellung der Weine ausgestattet. Die Lambrusco von Villa di Corlo zeigen sich
in einer unverwechselbar perfekten Qualitét, die nichts mit den ,industriellen’

Lambrusco zu tun hat!

Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro
DOC Amabile

Mit Kirscharomen und milder Séure,
einer feinen Perlage und harmoni-
schem Bouquet prdsentiert sich
dieser feinfruchtige, weiche Lam-
brusco. Gut gekiihlt ein auBerge-
wohnliches Geschmackserlebnis!

100% Lambrusco Grasparossa

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

L
VitiA b1 Corlo

Hosionem Gt
o Gquiioke

Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro
DOC Secco
Dieser trocken ausgebaute Lam-
brusco begeistert mit einer feinen
Perlage und geschmeidigen Frucht-
noten, die an Sauerkirschen und
Krauter erinnern. Herrlich fruchtig
und frisch!

100% Lambrusco Grasparossa

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

a3

Ve

Am FuBe der apuanischen Alpen
griindete Paolo Bosoni 1966 das
Weingut Ca" Lunae. Er restaurierte
die alten Gebaude und schuf dabei
neben dem unterirdischen Weinkel-
ler eine Vinothek und einen Degus-
tationsraum.

In der Produktion konzentriert sich Lunae auf ca. 55 ha eigene Weinberge
und auf historische autochthone Rebsorten der Region. Dabei werden die
Trauben ausschlieBlich von Hand geerntet und es kommen keinerlei Pesti-
zide zum Einsatz. Unterstlitzung kommt dartiber hinaus von ausgewahlten
kleineren Weinbauern aus der Umgebung , die kontinuierlich von den Ono-
logen von Lunae betreut und beraten werden.

'Auxo’

Colli di Luni DOC ©
Das griechische Wort Auxo bedeu-
tet wachsen, sich entwickeln - es
ist das Verb, das die Natur und
die Arbeit von Lunae am besten
beschreibt. Dieser Rosso besticht
durch seinen bestandigen Duft
nach Weichselkirschen und roten
Friichten. Im Mund ist er harmo-
nisch und strukturiert.

70% Sangiovese, 15% Ciliegiolo,
15% Canaiolo

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

"Etichetta Grigia' Colli di

Luni DOC Vermentino
Dieser Vermentino besticht durch
seine strohgelbe Farbe mit gol-
denen Reflexen und sein lang an-
haltendes und elegantes Bouquet.
Frisch und harmonisch im Mund,
prasentiert er sich mit Ankldngen
an Ginsterbliiten und frischen
Friichten. Er ist kostlich aushalan-
ciert im Abgang.

100% Vermentino

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



AUS DER TOSKANA

TENUTE GUICCIARDINI STROZZI
S 994

Adel verpflichtet! Unter diesem Motto werden in der Villa Cusona,
gelegen zwischen Florenz und Siena, Weine hochster Perfektion er-
zeugt. Das Weingut blickt auf stolze 1000 Jahre Geschichte zurtick.
Die Villa Cusona liegt inmitten der griinen Higel der Toskana, nahe
der beriihmten mittelalterlichen Stadt San Gimignano, die bekannt
ist flr ihre beein- druckenden Geschlechterttirme.

Prinz Girolamo Guicciardini Strozzi, der letzte mannliche Nachfahre
der einflussreichen toskanischen Dynastie Strozzi, besitzt nicht nur
das mit Abstand schonste Castello, sondern auch einige der besten
Weinberge der Region. Der Gesamtbesitz der Familie erstreckt sich
auf ca. 530 Hektar, von denen etwa 70 Hektar unter Reben stehen.
Beriihmte Personlichkeiten der Familien Strozzi und Guicciardini, die
sich zu verschiedenen Zeiten durch Blutsverwandschaft zusammen-
schlossen sowie ihr politischer und wirtschaftlicher Einfluss haben
nicht nur die Toskana, sondern auch Italien und Europa gepragt.

Vernaccia di San
Gimignano DOCG

Titolato Strozzi'

Mit einem sortentypischen Duft pra-
sentiert sich der ‘Titolato Strozzi'.
Sowohl fruchtige als auch florale
Noten I3sst er erkennen und ber-
zeugt am Gaumen durch eine an-
sprechende Frische, eine schone
Leichtigkeit und einen eleganten
Nachhall.

100% Vernaccia di San Gimignano

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Chianti Colli Senesi DOCG

‘Titolato Strozzi'

Tief rubinrot in der Farbe mit hellen
Highlights présentiert sich dieser
jugendliche Chianti aus dem Hause
Strozzi. Mit seinem angenehmen
Bouquet, dem vollmundigen, saf-
tigen Geschmack und seinem lan-
gen, angenehmen Finish ist er ein
wunderbarer Essenbegleiter und
Allrounder.

100% Sangiovese

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

‘Cipresseto’ Toscana
IGT Rosato

Der Cipresseto zeigt sich in einem
zarten, eleganten Pinkton. Sein
feines, intensives Bouquet erinnert
an Pfirsiche und weiBe Bliten. Am
Gaumen ist er wohl ausgewogen
und zugénglich und ruft im Finish
ermeut die blumig-fruchtigen Duft-
noten in Erinnerung.

Sangiovese u.a. rote Rebsorten

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

~ SANTA
CRISTINA

Auf einem hohen Hiigel der Tos-
kana, nicht weit von Siena und
Perugia entfernt, erhebt sich das
alte Stadtchen Cortona. Zur einen
Seite die weite Ebene, zur anderen
der Hiigel mit seinem Stadtchen.
Dieser Blick prasentiert sich dem
Betrachter von dem neuen Keller
in Santa Cristina. Der 2006 ent-
standene Keller sollte die Tradition
des gleichnamigen Weines bestd-
tigen und erneuern — 60 Jahre
nach der Entstehung seines ersten
Jahrgangs 1946.

Die Sorgfalt, mit der schon immer
auf den Weinbergen und im Keller
vorgegangen wurde, bildete stets
den Anreiz fiir Neuerungen, fiir
den Wunsch, sich mit einheimi-
schen und internationalen Rebsor-
ten auseinanderzusetzen und eine
Familie unterschiedlicher Produkte
zu kreieren, die alle den gleichen
Stil zur Basis hatten: das Ergebnis
einer unauflésbaren Verbindung
zwischen Weinberg, Terroir und
der Arbeit von Menschenhand.
Santa Cristina, ein neuer Schritt in
einer langen Winzertradition.

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



AUS DEM LATIUM

Clisere MU&M%%@WU&

FALESCO

1979 wurde Falesco in Montefiascone von den Briidern Riccardo
und Renzo Cotarella ins Leben gerufen: Zwei Winzer, die tief in die-
sem Land zwischen Latium und Umbrien verwurzelt sind. Eines der
ersten Ziele des Unternehmens bestand darin, die alten Weinstdcke
der Gegend zu gewinnen. So begannen lange Jahre der Forschung
und Selektion mit dem Ziel, alte Klone zu isolieren, die heute als
ausgestorben gelten, jedoch von unvergleichlichem aromatischem
und organoleptischem Wert sind.

Dartiber hinaus wurden Weinbaugebiete identifiziert, die durch ihre
Exposition, Lage und Besonderheit des Terroirs Weine von hochster
Qualitat garantieren konnten. Hier sind die altesten und seltens-
ten lokalen weiBen Rebsorten erhalten geblieben, darunter der

ESTY ST
D MONTEFIASEIAR
S,

FALESCO

.
b |

Poggio dei Gelsi
Est!Est!!Est!!! di Montefia-
scone DOP
Von dem historischen Weinberg Pog-
gio dei Gelsi sowie von Weinbergen
rund um den Bolsena-See stammen
die Trauben fiir diesen brillant stroh-
gelben Wein. Er duftet wunderbar
nach reifen Friichten und prasentiert
sich am Gaumen mit schoner Ausge-

wogenheit und Eleganz.

40% Roscetto, 30% Malvasia,
30% Trebbiano

Fl.o7si €
Mitnahmepreis €

‘Tellus ‘Chardonnay

Bianco Lazio IGP ©
Bereits seine kraftige Farbe verrat,
dass es sich hier um einen sehr
komplexen, reichen Wein handelt.
Seine schonen Zitrus- und Apfel-
noten verbinden sich wunderbar
mit Ankldngen von Zedernholz. Am
Gaumen vollmundig, dabei frisch
und anhaltend.

100% Chardonnay

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Roscetto.

‘Tellus' Rosé di Syrah

Lazio IGT ©
Die Weinberge, in denen der Syrah
fir den Tellus gedeiht, sind prades-
tiniert fiir die Rosé-Vinifizierung
und garantieren eine schone Fri-
sche. Sein Duft zeigt Aromen von
Zitrusfrlichten, gepaart mit blumi-
gen Noten. Ein duftiger Wein, wiir-
zig und ausgewogen am Gaumen.

100% Syrah

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

‘Tellus Syrah
Lazio IGP ©

In seinem Etikett haben Kiinstler die
Impressionen passionierter Wein-
liebhaber in bunten Farben fest-
gehalten. Auch der Inhalt ist wahre
Kunst: Nuancen frischer Frichte
und Kirschen, die sich elegant mit
den vanilligen Noten des Holzes
verbinden. Mit weichen Tanninen.

100% Syrah

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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FALLSED

‘Vitiano’ Rosso
Umbria IGP ©

Dieser Rosso zeigt sich intensiv in
Farbe und Bouquet: volles Rubinrot
mit explosiven, saftigen Aromen. Er
punktet mit einem schonen Spiel
von Frische und Sdure; begleitet
von prasentem Tannin. Ein junger,
innovativer Wein, der sich als viel-
seitiger Begleiter darstellt.

34% Sangiovese, 33% Cabernet Sau-
vignon, 33% Merlot

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

‘Ziggurat' "Montefalco
Rosso DOC ©

Diese Cuvée beeindruckt durch ihre
Eleganz und Komplexitat. Die ver-
fihrerischen Kirscharomen stehen
in perfektem Einklang mit Noten
von Gewirznelke und balsami-
schen Essenzen. Ein sehr ausge-
wogener Wein, rund und zugleich
frisch.

70% Sangiovese, 15% Sagrantino,
15% Cabernet Sauvignon und Merlot

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

AUS UMBRIEN

FALESCO

</

Die Produktionsgebiete konzentrieren sich auf ein Hiigelgebiet zwi-
schen Umbrien und Latium, das sich vom Bolsena See bis zu den
Hlgeln um Orvieto erstreckt. Die klimatischen und pedologischen
Eigenschaften dieses Gebiets sind dhnlich. Das hiigelige Gebiet
zwischen der umbrischen Stadt und Montefiascone hat in der Tat
einen teilweise vulkanischen und teilweise sedimentaren Ursprung,
der besonders fir den Anbau der Rebe geeignet ist, wie die jahr-
hundertealte Weintradition dieser Orte bezeugt

In der Gemeinde Montecchio, auf einem Hiigel siidlich von Orvieto,
befindet sich der Keller, umgeben von etwa 260 Hektar Rebflache in
Merlot, Cabernet, Sangiovese, Verdicchio und Vermentino, auf dem
viele Versuchssorten gepflanzt wurden.

Das Weingut Tenuta Castelbuono, das der Familie Lunelli gehért,
liegt in zwei Gemeinden Umbriens: Montefalco und Bevagna, im
DOCG-Gebhiet von Sagrantino di Montefalco und im DOC-Gebiet
von Rosso di Montefalco. Die Weinkellerei entstand nach einem
Projekt von Arnaldo Pomodoro, dem berlihmtesten lebenden italie-
nischen Bildhauer. Er zeichnet fiir die einzigartige, atemberaubende
Architektur der Tenuta Castelbuono verantwortlich.

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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AUS DEN MARKEN & ABRUZZEN

Das Weingut Velenosi wurde im
Jahre 1984 dank des Ehrgeizes
zweier junger Unternehmer ge-
griindet. Angela und Ercole Ve-
lenosi hatten zwar erst ein paar
Dekaden Weinbusiness hinter sich,
aber ihre Leidenschaft erlaubte es

UELENOSI

ASCOLI PICEND

ihnen, schnell zu lernen und ihre Techniken in der Kunst der Weinpro-
duktion stetig zu verbessern. So entstand durch Unternehmergeist und
Know How ein Weingut, das mit State-of-the-Art Equipment arbeitet
und exzellenten Wein produziert. 2005 konnte das Weingut seine Markt-
fihrerschaft in der Region durch die Verpflichtung von Paolo Garbini als
Geschaftsflihrer ausbauen. |hm steht u.a. Starénologe Dr. Attilio Pagli

Die Geschichte von Farmese Vini geht
bis ins 16. Jahrhundert zurlick. Man
genoss die Weine auf Banketten der
wichtigsten europaischen Adelshéfe
und schon damals war ,Farnese” ein
Synonym fir , Weine auf qualitativ
hdchstem Niveau”.

FARNESE

GROUP

Farnese gelangte innerhalb kiirzester Zeit an die Spitze der exportierenden
Weinproduzenten in Abruzzen. Heute ist Farnese in 80 Landern der Welt
bekannt! Mit dem Credo, dass ein guter Wein nur aus besten Trauben her-
zustellen ist, entschied man bei Farmnese strategische Partnerschaften mit
anderen Weinproduzenten einzugehen. Qualitdt steht dabei immer an erster
Stelle und das sogenannte ,, Qualitatsprojekt” wird strengstens liberwacht.

beratend zur Seite.

Brecciarolo Rosso Piceno
DOC Superiore

Der Montepulciano sowie auch
der Sangiovese spiegeln sich beim
Brecciarolo wunderschén im inten-
siven, vanilligen Bouquet wider.
Sein anhaltend weicher, voller und
harmonischer Geschmack verwohnt
den Gaumen und verleiht ihm einen
unwiderstehlichen Charakter.

70% Montepulciano, 30% Sangiovese

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

LACRIMA

Querci Antica Lacrima di
Morro d’'Alba DOC ©

Im Bouquet vereinen sich intensiv
fruchtige Noten von Erdbeeren und
Sauerkirschen wunderschon mit
blumigen Ankldngen von Veilchen
und Rosenknospen. Der Gaumen
zeigt ein sanftes Tannin sowie
einen leichten Mandelgeschmack
und steht im perfekten Einklang
zum Duft.

100% Lacrima di Morro d'Alba

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Fantini Montepulciano
d'Abruzzo DOC “¢

Speziell fiir die jiingere Zielgruppe
ist dieser rubin- bis granatrote
Montepulciano gemacht. Kraftige
Aromen von wilden Beeren Idsst
sein intensivfruchtiges und nachhal-
tiges Bouquet erkennen. Mit einem
vollmundigen Geschmack und dem
zarten Tannin.

100% Montepulciano

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Fantini Sangiovese
Terre di Chieti IGT “

Granatrot mit intensiven und nach-
haltigen, fruchtig-weinigen Noten,
gepaart mit holzigen Untertdnen
prasentiert sich dieser reinsortige
Sangiovese. Mit dem schon integ-
rierten Tannin und vor allem seinem
iberzeugenden Preis-Leistungsver-
haltnis ist er ein Wein fiir jede Ge-
legenheit.

100% Sangiovese

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



\-/ AUS DER BASILIKATA
VIGNETI DELVULTURE

TERRA, VINO E PASSIONE

Vigneti del Vulture ist ein sehr junges Weingut im Herzen des Pro-
duktionsgebietes Aglianico del Vulture. Es wurde 2009 aus den
Uberresten einer lokalen Genossenschaft komplett neu errichtet.
Letztere verfiigte zwar Uber exzellente Trauben, jedoch fehlte ihr
das notige wirtschaftliche Know How und das Gespiir fiir den
Markt. Die Initiatoren von Vigneti del Vulture erkannten die groBe
Chance, hier in einer einzigartigen Landschaft exzellente Weine zu
produzieren und starteten ihr neues Projekt in Stditalien.

Heute werden im restaurierten Keller von Acerenza, gelegen in der
kleinen Region Basilicata Weine mit einem sehr hohen Qualitats-
niveau hergestellt. Der Schliissel zum Erfolg des Weingutes liegt
unter anderem in den klimatischen und topographischen Gegeben-
heiten: in der unberUhrten reinen Natur, den vulkanischen Béden,
den ausgewahlten Weinbergen mit Bio Zertifizierung sowie der
Hohe von 800 m d. M.

T T
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AUS KAMPANIEN

MZA‘C’/ € M/{ 0/ %%L% /.

FEUDI DI
AN
GREGORIO

Feudi di San Gregorio wurde 1986 von zwei Familien aus Irpinia
gegriindet und hat seine Wurzeln in Sorbo Serpico in der Provinz
Avellino. In einer Zeit, in der in allen Teilen Italiens die internatio-
nalen Sorten vorangetrieben wurden, widmete sich die Kellerei von
Anfang an der Wiederentdeckung wertvoller Produktionsverfahren
und groBartiger Rebsorten wie Fiano di Avellino, Greco di Tufo oder
Falanghina.

Der urspriingliche Kern der Feudi di San Gregorio Weinberge liegt
in Sorbo Serpico, wo sich auch die Kellerei befindet. Im Laufe der
Zeit sind Weinberge, die in Hohen von 350 bis 700 Metern liegen,
im Hlgelland von Tufo, Taurasi und Santa Paolina dazu gekommen.
Das sich heute tber 300 Hektar erstreckende Weingut ist im Besitz
von Dr. Antonio Capaldo und wird von Pierpaolo Sirch, der in den
vergangenen 15 Jahren die wichtigsten italienischen Weinunter-
nehmen in Fragen der Agronomie und Onotechnik beraten hat,
erfolgreich gemanagt.




|
TORMARESCA
In Apulien ist der Weinbau Geschichte und Innovation zugleich. In
Tormaresca finden diese beiden Seelen ihren Ausdruck. Charakter,
Persénlichkeit und qualitatives Potenzial vererbt Apulien einheimi-
schen und nicht einheimischen Rebsorten, die hier angebaut wer-
den. Aus diesem Grund begann die Familie Antinori 1998 hier zu
investieren, die Region war fiir sie eine der viel versprechendsten in
ganz Italien, um Qualitatsweine mit ausgesprochen starker territo-
rialer Identitat zu produzieren. Zu Tormaresca gehéren zwei Giter

in den besten Anbaugebieten fiir Qualitatsweine: im D.0.C. von
Castel del Monte und im ndrdlichen Teil des Salent.

FARNESE

—_— GROUP ———

Bei Farnese Vini spricht nicht
nur der Wein fir sich, sondern
die vielen Auszeichnungen, die
die Erzeugnisse jahrliche abrdu-
men. Das Geheimnis scheint in
dem hervorragenden Preis-Leis-
tungs-Verhaltnis zu liegen. Fir
einen guten Preis schaffen es die
Macher bei Farnese héchste und
preisgekronte Qualitét zu bieten -
Wen wundert da der groBe Erfolg?

ulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei
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STATTI

Die Familie Statti hat schon immer
eine fiihrende Rolle in Kalabrien ge-
spielt. Und so haben Antonio und
Alberto Statti, die den Familienbe-

DAL 1784 trieb in den neunziger Jahren tiber-
* k% nommen haben, beschlossen, die
LAMEZIA TERME - cALanria  enge Bindung an die Vergangenheit

und die Tradition in zukunftsorientierter Weise fortzuftihren. Dabei handelt
es sich um eine wahre Herausforderung, denn die Weine aus Kalabrien sind
in Italien und im Ausland nahezu unbekannt. Ziel der Familie Statti ist es, den
Weinen aus Kalabrien wieder den guten Ruf, den sie wahrend der Antike
hatten, zurlickzugeben. Der landwirtschaftliche Betrieb der Briider Statti um-
fasst heute 500 Hektar und ist somit einer der groBten in Kalabrien.

| GELSI

CALABRIA
B N

AUS KALABRIEN & SIZILIEN

Der Name Firriato steht fiir ein
erfolgreiches Familienunterneh-
men in Trapani. Es umfasst ganze
sechs Weingiiter, gelegen in Sizili-
ens schonsten Weinbauregionen.
Firriato wurde 1984 gegriindet
und exportiert seine vielfaltigen

FIRRIATO

Erzeugnisse heute in 48 Lander. Etwa 380 Hektar Weinberge werden
mit groBer Leidenschaft und unter Einsatz zertifizierter biologischer An-
bautechniken bewirtschaftet. Diese Weinberge zeichnen sich durch ihre
Heterogenitat und Komplexitat aus und verteilen sich auf die folgenden
Gebiete: das Land um Trapani, die Atna-Region und die aufstrebende
Meeresregion rund um die Insel Favignana.

T
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AUS SARDINIEN

FERRUCCIO DEIANA

AZIENDA VITIVINICOLA

Vor nur wenigen Jahren ibernahm Ferruccio Deiana das Familien-
weingut in der N&he von Settimo San Pietro im Siiden Sardiniens
von seinem Vater. Es war eine groBe Herausforderung, der er sich
damit gestellt hat und die er - zusammen mit seiner Frau Mariag-
razia und mit seinem Sohn Dario - mit Bravour gemeistert hat. Als
erfahrenem und geschitztem Onologen und Weinkenner gelang es
Ferruccio Deiana, seine Kapazitaten und das Terroir so zu nutzen,
dass seine Weine heute zu den besten Weinen Sardiniens zahlen. Er
hat es verstanden, moderne Methoden und fortschrittlichstes Equip-
ment mit der eigenen Geschichte, mit der Jahrtausende alten Tra-
dition Sardiniens und mit der besonderen Eigenart der sardischen
Weine zu verbinden. Der Stiden Sardiniens zeichnet sich vor allem
durch sehr sand- und kalkhaltige Boden aus und eignet sich daher
perfekt fiir den Anbau der fir die Region typischen Rebsorten Mo-
nica, Cannonau und Vermentino.

AGRICOLA PUNICA

Das Weingut Agricola Punica —
gegriindet im Jahr 2002 - gehort
inzwischen zu den bekanntesten
Betrieben im italienischen Wein-
sektor. Es ist ein Joint Venture
zwischen der berlihmten Tenuta
San Guido (Sassicaia) und der
sardischen Cantina di Santadi, ini-
tiiert durch den legendéren Onolo-
gen Giacomo Tachis, der fiir beide
Weing(iter beratend tatig war.

Fasziniert von der Insel und ihrer
autochthonen Rebsorte, reifte in
ihm die Idee, einen einzigartigen
Carignano zu produzieren — mit
einem Expertenteam, welches
Kompetenz, Erfahrung und Pio-
niergeist verbindet. Das Resul-
tat kann sich sehen lassen: Der
Montessu erfreut sich heute inter-
nationaler Anerkennung und die
Agricola Punica exportiert in mehr
als 30 Lander weltweit

ithalt Sulfite (b) Enthéalt Milch (c) Enthalt Ei
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Marca Prosecco DOC Vino

Frizzante

Der Marca ist der Vorzeige-Vino
Frizzante” aus der Region Marca
Trevigiana. In Duft und Geschmack
prasentiert er sich herrlich frisch,
dabei fruchtig und aromatisch.
Dieser prickelnde Tropfen macht
einfach Lust auf mehr.

100% Glera

F.o751 €
Mitnahmepreis €

Presa N° 3 Prosecco DOCG
Asolo Vino Frizzante
biologico spago ©
Dieser fruchtig-blumige Frizzante
kombiniert wunderbar frische Zit-
rusaromen mit eleganten Noten von
weilen Bliiten. Sein Geschmack ist
ausgesprochen harmonisch, dabei
fein und saftig mit einem ange-

nehm trockenen Nachhall.

R

100% Glera s

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

Limoncetta di Sorrento
Limoncetta di Sorrento wird nach
einem traditionellen Rezept der
Sorrentiner Halbinsel hergestellt.
Dabei werden die Zesten der Sor-
rento Zitronen rund eine Woche
in Alkohol eingelegt und anschlie-
Bend unter Hinzugabe von Wasser
und Zucker ohne Zusatze von Aro-
men, Farbstoffen oder Konservie-
rungsstoffen verarbeitet.

30% Vol.

o5l €
Mitnahmepreis €

SCHAUMWEINE & LIKOR

sacchetta

Die Cantina Sacchetto gehdrt zu den besten Erzeugern der Region:
Wahrend andere der Versuchung erlegen sind, der gestiegenen
Nachfrage nach dem “Mode-Getréank” Prosecco mit billiger Mas-
senware aus zugekauften Weinen zweifelhafter Qualitdt zu begeg-
nen, setzt man bei Sacchetto kompromisslos auf Spitzenqualitat.

Es wird nur bestes Traubengut verwendet und fiir die héheren Qua-
litdten ausschlieBlich aus eigenem Anbau. ,Unser Name steht auf
dem Etikett, d.h. wir verblirgen uns fiir den Inhalt” sagt Papa Fili-
berto Sacchetto, Chef des Familienunternehmens, stolz.

Lucayo
% 1894

T rasgumt

Im Jahre 1894 komponierte Pas-
quale Vena in den Rdumen der
renommierten Gebackfabrik Vena,
ansdssig in Pisticci in der Provinz
Matera, die bis heute geheime
Rezeptur des Amaro Lucano. Be-
reits wenige Jahre spater ist dieser
Krauterlikér bekannt und beliebt
in ganz Italien und Vena wird
sogar offizieller Hoflieferant des
Konigshauses der Savoyer.

Die Leidenschaft fir dieses Pro-
dukt wurde von Generation zu
Generation weitergegeben und so
schreiben heute Pasquale Vena,
Enkel des Griinders, seine Frau
Rosistella, die Séhne Leonardo
und Francesco und Tochter Letizia
die Erfolgsgeschichte des Unter-
nehmens mit der gleichen Ent-
schlossenheit, mit Traditions- und
Qualitatsbewusstsein weiter.

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



Bresca

DORADA

Mirto Rosso

di Sardegna
Der Mirto Rosso ist der klassische
Likor Sardiniens, der der bauerli-
chen Tradition entstammt und aus
den roten Myrthebeeren gewonnen
wird. Mit Honig verfeinert, bezau-
bert der Mirto Rosso von Bresca
Dorada mit einem einzigartigen und
unverwechselbaren Geschmack.
GenieBen Sie ihn gut gekdihlt nach

dem Essen.
30% Vol.

Fr.o7l €
Mitnahmepreis €

Bresca

OORANDA

|
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Limoncino

di Muravera

In den fruchtbaren Talern um Mu-
ravera gedeihen beste Zitronen, aus
denen dieser Limoncino hergestellt
wird. Eisgekiihlt prasentiert er sei-
nen angenehmen und einzigartigen
Geschmack und ist gerade an hei-
Ben Sommertagen ein erfrischender
Genuss.

30% Vol.

FLo7l €
Mitnahmepreis €

D (

naturrein sind.

Fil'e Ferru

Acquavite di Vinacce
Der Name erinnert an die Schwarz-
brennerei im friiheren Kénigreich
Italien. Um der Konfiszierung zu
entgehen, vergrub man damals
den schwarz gebrannten Grappa in
Flaschen, an denen ein Eisendraht
(filo di ferro) befestigt war, der als
einziges herausragte, damit man
die Flasche wiederfinden konnte.

40% Vol.

FLo7i €
Mitnahmepreis €

Bresca
) A I).A

R

Bresca Dorada — seit 1985 stellt dieser Name eine Qualitdtsgarantie
dar fiir den typischen “Mirto di Sardegna”, jenen herb-fruchtigen
Digestif aus Sardinien, dem belebende Krafte nachgesagt werden.
Der am FuBe des Berges Liuru in einem von Wildbéchen durchzoge-
nen Tal im Stid-Westen Sardiniens gelegene Betrieb hat sich darauf
spezialisiert, die intensiven, typischen Diifte der Mittelmeerinsel in
verschiedenen Erzeugnissen einzufangen, die ebenso kdstlich wie

AUS SARDINIEN

[

Arangiu

Arangiu
Orangenlikor
Das Mikroklima um Muravera bie-
tet den Orangenbaumen ideale
Bedingungen. Wer diese Orangen
gekostet hat, wird sagen, sie seien
die besten weltweit. Der Arangiu
wird aus den Schalen dieser kost-
lichen Orangen gewonnen und
prasentiert sich mit einem angeneh-
men, frisch-fruchtigen Geschmack.

30% Vol.

FLo7i €
Mitnahmepreis €



MIRTO

Mirto
Verde

Dieses helle Pendant zum roten
Myrthenlikdr, wird aus den jungen
Bldttern des Strauchs gewonnen
und weist einen intensiv aromati-
schen und delikaten Geschmack
auf. Durch seinen geringen Zucker-
und Alkoholgehalt eignet er sich
nicht nur als Digestif, sondern zu
vielen Gelegenheiten.

30% Vol.

Fr.o7l €
Mitnahmepreis €

Figu Morisca

Kaktusfeigenlikor

Aus den reifen Friichten der Kaktus-
feigen gewinnt Bresca Dorada die-
sen groBartigen Likdr, welcher sich
durch Aromen von Mandeln und
Muskat auszeichnet. Das macht ihn
- gut gekiihlt - zu einem perfekten
Begleiter zu den typischen sardi-
schen MandelstiBigkeiten sowie zu
Obstsalat und Eis.

30% Vol.

FLo7i €
Mitnahmepreis €

AUS SARDINIEN

Bresca
) A DA

DORAI

Kaktusfeige, Quitte, wilder Fenchel, Eukalyptus und Rosmarin ent-
wickeln in den Produkten von Bresca Dorada ihren ganz besonde-
ren Geschmack - ganz zu schweigen von den Zitronen, Mandarinen
und Orangen, die in der Gegend um Muravera in hervorragender
Qualitat angebaut werden. Paolo Melis und Enrico Diana, die bei-
den Inhaber der Firma, haben sich von Anfang an fir eine Produk-
tionsweise entschieden, die nicht auf eine Ausbeutung der Natur
hinauslguft, sondern nur das nutzt, was die Natur im Uberschuss
hervorbringt. Sie haben den Weg der nachhaltigen Entwicklung ein-
geschlagen und berticksichtigen dies in allen Aspekten ihrer Arbeit.

MirtAmaro
Likor

Der MirtAmaro ist das Ergebnis
einer 4- jahrigen Experimentier-
phase, in der bei Bresca Dorada mit
mehr als 20 aromatischen Krdutern
und Pflanzen nach der optimalen
Komposition von bitteren, balsami-
schen, wiirzigen und Zitrus-Aromen
gesucht wurde. So entstand dieser
auf der Basis roter Myrthebeeren.

30% Vol.

FLo7i €
Mitnahmepreis €
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BONAVENTURA
MASCHIO

Sohn Andrea die Firma leitet.

Eine groBe Familie, eine gemein-
same Leidenschaft, ein Jahr-
hundert Familiengeschichte in 5
Generationen: vom UrurgroBvater
Antonio bis zum heutigen Allein-
geschaftsfiihrer Italo, der mit
seiner Tochter Anna und seinem

Mit der Familie Maschio sind ganze Generationen von Weinbauern,
Schnapsbrennern, Onologen und Weinkennern zusammengewachsen:
Sie teilten und teilen das Streben nach Innovation und den Wunsch
nach Qualitédt in jedem Stadium der Produktion.

®

BONAVENTLRA
MASCHIO

A

La Grappa Tipica 903
Die Grappe 903 sind Bonaventura
Maschio gewidmet, dem 1903
geborenen Grlinder des Unterneh-
mens! Ein intensiv nach Friichten
und Blumen duftender Grappa.
Noten von Honig und Krautern run-
den das Bouquet wunderbar ab. Er
ist voll und komplex im Geschmack
eben ein Grappa von groBer Per-

sonlichkeit!

45% Vol.

Fr.o7 €
Mitnahmepreis €

La Grappa 903 Barrique
Dieser im Eichenholz verfeinerte
Grappa vereint auf schéne Weise
die Kraft und die Stérke roter Trau-
ben mit der Eleganz der weiBen
Trauben. Er ist zart-wiirzig in der
Nase mit Noten reifer Friichte und
besticht durch einen weichen und
wunderbar ausgewogenen Ge-

schmack.

40% Vol.

Fr.o7 €
Mitnahmepreis €

AUS VENETIEN & DEM TRENTINO

San Leonardo

1724

Heute stehen 25 Hektar des 300
Hektar umfassenden Weingutes
unter Reben. Dank der geschitzten
Lage durch die Lessinischen Berge
kommt die Tenuta San Leonardo in
den Genuss eines moderaten Mikro-
klimas.

Die Keller des Weingutes erstrecken sich (iber mehrere Ebenen — vom mo-
dernen Barriquekeller bis zu den historischen Kellergewélben aus dem 15.
Jahrhundert. AusschlieBlich in Zementtanks werden die Weine von San Leo-
nardo fermentiert und verlassen das Weingut erst nach einer angemessenen
Reifezeit in kleinen Eichenfa™ssern und einer langen Flaschenreife. Das Er-
gebnis sind Weine & Grappe mit einer starken Personlichkeit.

Grappa di San Leonardo
Bei einer Serviertemperatur von 16°
C entwickelt der Grappa San Leo-
nardo seinen wunderbar trockenen
Geschmack. GleichermaBen ver-
wohnt er den Gaumen mit einem
vollen Kérper sowie samtig-sanften
Wahrnehmungen.

43% Vol.

Fl.osl €
Mitnahmepreis €

San Leonardo

Grappa Stravecchia
Funf Jahre reift er in kleinen Eichen-
fassern und bezaubert alsdann
durch seine bernsteinfarbene Er-
scheinung. Er verwohnt mit einem
vollen Kérper, schoner Aromatik
und unglaublicher Raffinesse. Ein
késtlicher Grappa mit einzigartiger
Charakteristik, der nur in limitierter

Auflage produziert wird.
45% Vol.

Fl.osl €
Mitnahmepreis €



Prime Uve
Fiir diesen Acquavit werden nur die
besten Weinbeeren der vollreif ge-
lesenen Trauben in einem speziellen
Verfahren verarbeitet bei dem jede
einzelne Phase - von der Weinlese
tber die Garung bis zur Destillation
- strengen Kontrollen unterliegt.
Prime Uve ist ein hochwertiger,
fruchtig-blumig duftender, weicher
Acquavit, der am besten kihl ser-

viert wird.
39% Vol.

F.o7l €
Mitnahmepreis €

Prime Uve Nere

Dieser elegante Acquavit aus fast
Uberreifen roten Trauben erhalt sei-
nen angenehm zarten Vanilleduft
durch die Verfeinerung im Holzfass.
Am besten serviert man den Prime
Uve Nere bei Zimmertemperatur,
damit er sein reiches, aromatisches
Bouquet, das schéne Nuancen roter
Beeren und Trockenfriichte zeigt,
voll entfalten kann.

38,5% Vol.

F.o7l €
Mitnahmepreis €

AUS VENETIEN

BONAVENTURA
MASCHIO

Die Geschichte Maschios begann Ende des 19. Jahrhunderts in Cis-
mon del Grappa zwischen den Ufern des Flusses Brenta und den
Gipfeln des Monte Grappa, wo die Familie Maschio Land kultivierte
und Grappa noch mit einem tragbaren Gerat destillierte.

Antonio Maschio war es, welcher im frihen 20. Jahrhundert der
Kunst der Destillation den unternehmerischen Stempel aufdriickte.
Mit der Einflihrung des Acquavit Prime Uve Ende der 80er Jahre
unter Italo Maschio stand das Unternehmen erneut an einem Wen-
depunkt und ist seitdem unaufhaltsam auf Erfolgskurs.

Prime Uve Oro

Dieser besondere Trauben-Acqua-
vit zeichnet sich durch seine einzig-
artige Aromenflille aus, welche die
fruchtigblumige Frische der Trauben
aus Higellagen voll zum Ausdruck
bringt und sich wunderbar mit der
feinen Holznote verbindet. Bei Kel-
lertemperatur serviert, verwdhnt er
mit einem vollen und unverfalsch-
ten Geschmack.

39% Vol.

FLo7l €
Mitnahmepreis €
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Die Familie Statti hat schon immer eine fiihrende Rolle in Kalabrien
gespielt. Und so haben Antonio und Alberto Statti, die den Fami-
lienbetrieb in den neunziger Jahren ibernommen haben, beschlos-
sen, die enge Bindung an die Vergangenheit und die Tradition in
zukunftsorientierter Weise fortzufiihren.

Dabei handelt es sich um eine wahre Herausforderung, denn die
Weine aus Kalabrien sind in Italien und im Ausland nahezu un-
bekannt. Ziel der Familie Statti ist es, den Weinen aus Kalabrien
wieder den guten Ruf, den sie wahrend der Antike hatten, zuriick-
zugeben. Der landwirtschaftliche Betrieb der Brider Statti umfasst
heute 500 Hektar und ist somit einer der gréBten in Kalabrien.

olio.

exira vergir
difj ®

Statti Olio

Extra Vergine di Oliva
Dieses feinfruchtige Olio Extravergine di
Oliva wird ausschlieBlich aus Carolea-Oliven
gewonnen, die aus der Region Lamezia
Terme stammen. Es zeichnet sich durch
seinen harmonischen, eleganten und
weichen Geschmack aus. Mit nur 0,5%
Saure ist es ein perfekter Begleiter zu Sa-
laten, rohem Gemiise und feinen Fisch-
gerichten.

Fl.o7sl € FLo2s1 €
Mitnahmepreis € Mitnahmepreis €
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PIERRE CHAVIMN
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Pierre Zero

Chardonnay

Die optimal gereiften Trauben
werden in den khlen Nachtstun-
den gelesen und zundchst ganz
klassisch vergoren. Erst dann wird
der Alkohol behutsam entfernt, um
nur die elegante Frucht und feine
Frische des Chardonnays zu be-
wahren.

100% Chardonnay

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

PIERRE

R ——

Nas 6

FLERRE o)Ay

Pierre Zero

Rosé

Die Verbindung von Chardonnay
und Merlot klingt ziemlich unge-
wohnlich. Doch sie (iberzeugt ab-
solut, als héchst charmanter, saftig
fruchtbetonter Pierre Zéro Sommer-
drink. In leuchtendem Himbeerrosa,
mit unbeschwert beeriger Frische.

80% Chardonnay, 20% Merlot

FL.o751 €
Mitnahmepreis €

4 AUS SUDFRANKREICH
PIERRE

ZERO

Alles beginnt im sonnigen Languedoc-Roussillon, im Stiden Frank-
reichs. Zwei Weinliebhaber tun sich zusammen, um gemeinsam die
Weingiter Pierre Chavin zu griinden: Fabien Gross, ein Onologe,
der nach harter Schule die Auszeichnung Master of Wine erhalten
hat, verbindet sein Wissen mit dem von Mathilde Boulachin, einer
bedeutenden Weinmarketingexpertin, die ihren internationalen
Blick durch Auslandsaufenthalte in den USA, Spanien und Schwe-
den gescharft hat.

Entstanden ist diese Linie alkoholfreier Weine wédhrend Mathildes
zweier aufeinanderfolgender Schwangerschaften. Als wahre Wein-
liebhaberin und aus enger Verbundenheit mit dem Land, in dem sie
groB geworden ist, lieB sich Mathilde etwas einfallen: einen Wein
mit allem, was dazu gehdrt, aber mit 0% Alkohol. Heute ist Pierre
Zéro das Wahrzeichen der Weing(iter Pierre Chavin.

Pierre Zero

Merlot

Ganz ohne Alkohol konzentriert
sich der sortenreine Merlot zu hun-
dert Prozent auf seine tief rubinrote
Farbe, die feinen Aromen von roten
Frichten und seine kostliche Ba-
lance von SiiBe, Saure und jugend-
licher Frische am Gaumen.

100% Merlot

FL.o7s1 €
Mitnahmepreis €

Pierre Zero

Sparkling Chardonnay ©
Der feinperlende Sparkling verfihrt
mit hellgoldenem Glanz und dufti-
gem Bougquet von weiBem Pfirsich,
Litschi und exotischen Friichten.
Auch am Gaumen dominiert die
Frucht, jetzt fein in Balance mit
sanfter Fille und purer Frische.

100% Chardonnay

FL.o7s1 €
Mitnahmepreis €

(a) Enthalt Sulfite (b) Enthalt Milch (c) Enthalt Ei



