


Unser Credo

Der Name Borgo Antico steht für das Streben nach Qualität,  
denn nur durch die Verarbeitung von hochwertigen Fleisch- und  

Fischprodukten und einer akribischen Auswahl der Zutaten werden 
unsere traditionellen Rezepte zu dem, was sie sind –  

einzigartige Gaumenfreuden. 
 

Natürlich wissen wir, wie Gerichte günstiger zubereitet  
werden können: Mit wesentlich billigerem Fleisch, Fisch,  

Schalentieren und Geschmacksverstärkern, Abbau kostspieliger  
Qualitätskontrollen, Vereinfachung von wertvollen  

Herstellungsmethoden (z. B. Fertigteig) und personellen  
Sparmaßnahmen, ohne dabei gesetzliche Vorschriften zu verletzen.

Doch unser Credo lautet, nicht billiger, sondern besser zu sein –  
und das aus Liebe zu unseren geschätzten Gästen und im Namen der 

Gesundheit und des guten Geschmacks.  
 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem  
rustikalen Ambiente – Buon appetito!



Antipasti - Vorspeisen

2. Borgo Antico Vorspeise für 1 Person* (G, 1, 5, 8) (Vier Scheiben Brot dazu) € 12,90
  eine kalte Platte mit Salami, Parmaschinken, Räucherlachs, Mozzarella,  
  Schafskäse, Artischocken, marinierte Zwiebeln, Oliven und  
  getrockneten Tomaten, dazu Frische gegrilltes Gemüse (Auberginen,
  Zucchini, rote Paprika, Kürbis, milde Peperoni, Karotten, Champignons)

3. oder Borgo Antico Vorspeise für 2 Personen* (G, 1, 5, 8) € 22,90
  

6. Carpaccio Classico (G) (Vier Scheiben Brot dazu) € 12,40
  Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucolabouquet und 
  Parmesanflocken sowie Balsamicocreme

7. Caprese (G) (Vier Scheiben Brot dazu) € 10,90
  frischer Mozzarella, frische Kirschtomaten, Rucolabouquet, 
  Origano, Olivenöl und Balsamicocreme

9. Bruschetta (A, W) (fünf Scheiben getoastetes Brot) €  6,90
  die klassische italienische Bruschetta mit frischen Tomaten 
  gehackte Zwiebel, bio olivenöl, krauter und gewürze 

Insalate - Salate
10. Insalata Mista (Zwei Scheiben Brot dazu) €  6,90
  gemischte Salatkreation mit ital. Dressing, 
  frischen Kirschtomaten, Gurken, Rucola und Balsamicocreme

12. Insalata di Tonno “Qualitäts Thunfisch” (Vier Scheiben Brot dazu) €  10,90
  Thunfischsalat mit Rucola, ital Dressing Gurken, schwarzen Oliven,  
  frischen Kirschtomaten und roten Zwiebeln (Balsamicocreme)

13. Insalata Contadina (Vier Scheiben Brot dazu) €  11,50
  Salatkreation mit Rucola, ital Dressing, gebratener Putenbrust, 
  Schafskäse, Gurken, frischen Kirschtomaten und Balsamicocreme
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22* Unsere spezielle Vorspeise „Borgo Antico“ variiert in Abhängigkeit der Verfügbarkeit  
 bestimmter Produkte. Fragen Sie unsere Bedienung gerne vor der Bestellung,  
 welche Köstlichkeiten Sie heute erwarten dürfen.



Pizza Spezial - mit frischem Mozzarella

35. Pizza del Borgo (A, W, G,) € 13,90
  (weiße Pizza, ohne Pizzatomaten)
  frische Kirschtomaten, frischer Mozzarella, anschließend belegt 
  mit ital. Parmaschinken, Rucola und Parmesanflocken

36. Pizza Speciale (A, W, G, 1, 5, 8) € 13,70
  (weiße, ohne Pizzatomaten)
  frischer Mozzarella und pikante Salami im Ofen überbacken,
  anschließend belegt mit frischem Rucola, frischen Kirschtomaten,  
  Parmesanflocken, Olivenöl und Pfeffer aus der Mühle 
  
39. Pizza „ Italia ” | neue Rezeptur! (A, W, G) € 11,90
  (weiße Pizza, ohne Pizzatomaten)
  mit frischem Mozzarella und Edamer überbacken,   
  anschließend belegt [Raumtemperatur] 
  frischen Bruschetta Kirschtomaten, Rucola, Parmesan Flocken  
  und beträufelt mit etwas Olivenöl

70. Pizza Antipasto Completo (A, W, G) € 14,90
  Pizzatomaten mit frischem Mozzarella überbacken,  
  anschließend belegt mit frischem angeschmorten Gemüse*,  
  Parmaschinken, Salami und Parmesan [Raumtemperatur] 
  *Auberginen, Zucchini, Champignons und Paprika

71. Pizza Margherita Italiana „ Das Original“ (A, W, G) € 12,90
  klassische und original italienische Pizza Margherita
  mit Pizzatomaten, frischem Mozzarella, Olivenöl und Basilikum

Ihre Wunschpizza ist nicht in unserer Speisekarte aufgeführt?  
Sprechen Sie gerne mit unserer Bedienung, ob eine Zubereitung möglich ist. St
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   Alle Extrazutaten ab €   1,50*
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Pizza - Die klassische
(Basis: Tomatensauce & Käse)

24. Pizza Classica (A, W, 1, 5, 8) €  9,90 
  Pizza Salami mit Schinken und frischen Champignons

25. Pizza Tonno (A, W) €  9,80 
  mit Thunfisch und frischen Zwiebeln

26. Pizza Inferno | sehr scharf! (A, W, G, 1, 5, 8) € 10,80 
  mit Dolple pikanter Salami, Schafskäse, frischer scharfer Peperoni, 
  scharfem Olivenöl und grünen Pfefferkörnern

27. Capricciosa (A, W, 1, 5, 8) € 10,90 
  mit pikanter Salami, Artischocken, frischen Champignons
  und schwarzen Oliven (ohne Kerne)

29. Piccante (A, W, 1, 5, 8) €  9,40 
  mit Salami, Schinken, frischer Paprika, Knoblauch
  und frischer scharfer Peperoni

30. Vegetariana (A, W, G) €  9,70 
  mit frischem angeschmorten Gemüse, 
  frischen Champignons, und etwas Knoblauch

31. Mediterranea (A, W, G) € 10,90 
  mit Gorgonzola, ital. Parmaschinken und Rucola

32. Perfetta (A, G, W, 1, 5, 8) € 10,10 
  mit pikanter Salami, Schafskäse, Zwiebeln  
  und frischen Champignons

33. Calzone (A, W, 5, 8) €  9,70 
  gefüllte Pizza mit Schinken und frischen Champignons

Ihre Wunschpizza ist nicht in unserer Speisekarte aufgeführt?  
Sprechen Sie gerne mit unserer Bedienung, ob eine Zubereitung möglich ist.



Frische hausgemachte Nudeln
53. Nero Antico (A, B, C, W, V) € 16,80
   frische hausgemachte schwarze Spaghetti mit Garnele (ca. 100 g)  
   und Lachsfilet ( ca. 100 g) in Tomatensahnesauce

54. Paccheri del Pescatore (P, A, B, C, D, W, P) € 17,20
   frische hausgemachte „Paccheri Nudeln“ mit Riesengambas
   (ohne Kopf u. Schale), Calamari-Ringen, Muscheln, Lachs 
   und fruchtigen Kirschtomaten in Olivenöl

55. Gamberetti & Salmone (P, A, B, C, G,W, V) € 16,50
   frische hausgemachte kurze Nudeln mit Lachs, 
   Garnele (ohne Kopf u. Schale), frischen Champignons, 
   frischer Paprika, Aubergine, Zucchini,  Karotten, 
   frischem Kohl und Broccoli in einer Kirschetomaten-sahnesauce

56. Il Pacchero Della Casa (A, C, G, W, V) € 17,50
   frische hausgemachte „Paccheri Nudeln“ mit Rindersteakstreifen 
   (ca. 100 g), gebratenen Pilzen in einer Trüffelöl-Sahnesauce und  
   abgerundet durch Pecorino-Käse (36 Monate gereifter Hartkäse)
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Vegane Spezialitäten
  Antipasto Vegan (Vier Scheiben Brot dazu) € 11,50
   hausgemachte vegane Vorspeise mit gegrilltem Gemüse*
   *(Auberginen, Zucchini, rote Paprika, Kürbis,  
   milde Peperoni, Karotten, Champignons)

  Bruschetta Vegan (A, W) (Fünf Scheiben Brot) €  7,90
   italienische Bruschetta mit gegrilltem Gemüse*  
   *(Paprika, Auberginen, Zucchini, getr. Tomaten und Champignons) 
   (dazu fünf Scheiben Brot)

  Nudel Vegan (A, W, P) € 14,90
   hausgemachte Vegan-Nudeln 
   mit frischen Champignons, Paprika, Zucchini, Karotten, 
   Kohl und frischem Broccoli, Kirsche Tomaten in Bio-Olivenöl 

  Pizza Vegan (A,W, 1, 5, 8) € 12,90
   krosser Pizzateig mit Pizzatomaten, anschließend belegt mit  
   gegrilltem Gemüse* und Basilikum [Raumtemperatur]
   *(Paprika, Auberginen, Zucchini, Karotten, Artischocken, Kürbis, 
   getrocknete Tomaten und Champignons) Es ist nicht immer alles Gemüse verfügbar



Pasta - klassische Nudeln
41. Spaghetto Mare (A, B, D, P) € 15,90
  Spaghetti mit Garnele (ohne Kopf u. Schale),
  Muscheln, Calamari-Ringen, Meeresfrüchten, 
  frischen Kirschtomaten und Olivenöl
  
43. Tagliate al Tartufo (A, G) € 14,40
  Bandnudeln mit Ge schnet zel tem vom Schwein, Champignons
  und Parmesan, in einer Sahnesauce mit etwas Trüffelöl

44. Vegetarie al Forno (A, G) € 11,90
  Penne-Nudeln mit mediterranem frischen Gemüse,  
  frischen Champignons in Tomatensahnesauce,  
  mit Käse im Ofen überbacken

45.  3 Colori (A, G) € 12,90
  Penne-Nudeln mit frischen Tomaten, (aromatisiert) Gorgonzola, 
  Parmesan und Olivenöl auf einem Rucola-Bett mit Mozzarellaflocken

46. Pappardella e Salmone (A, D, G) € 14,90
  Bandnudeln mit Lachsfilet (ca. 150 g) in Tomatensahnesauce

Sie sind Allergiker? Kein Problem – auf Wunsch erhalten Sie glutenfreie Nudeln!

Das Pastagericht Ihrer Vorstellungen ist nicht in unserer Speisekarte aufgeführt?  
Sprechen Sie gerne mit unserer Bedienung, ob eine Zubereitung möglich ist.
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* Alle unsere Gerichte und Rezepte werden von Grund auf frisch zubereitet. Wir haben 
und verwenden keine Konserven oder vorgekochte Saucen. Jede einzelne Bestellung 
wird in Vorbereitung gestellt, sobald die Bestellung in der Küche eintrifft. Aus diesem 
Grund können die Zeiten und vor allem der Geschmack der einzelnen Gerichte von 
Zeit zu Zeit variieren. dies dient der Personalisierung und vor allem dazu, unsere Qua-
lität immer höher zu stellenzubereitet.



Secondi di Carne - Fleisch Rezepte
unsere Vorschläge:
Bistecca – gegrilltes  argentinisches  Rumpsteak (ca. 280 g) € 25,90

      
60. Rumpsteak Ai Ferri 
   in frischem mediterranen Kräuter-Olivenöl mit Oliven,  
   frischen Kirschtomatenstücken, Kapern und roten Zwiebeln

61. Rumpsteak Ai Funghi (A, G)
   in frischer Champignon-Sahnesauce

62. Rumpsteak All’ Aglio
   in Knoblauchsauce mit Parmesanflocken

63. Rumpsteak Al Pepe Nero (A, G)
   in schwarzer Pfeffer-Sauce

Maiale - gegrilltes Schweinesteak (ca. 300 g) € 23,40

64. Schweinesteak Al Gorgonzola (A, G)
   in Gorgonzola-Sahnesauce

65. Schweinesteak Ai Funghi (A, G)
   in frischer Champignon-Sahnesauce

66. Schweinesteak Al Pepe Nero (A, G)
   in schwarzer Pfeffer-Sauce

68. Grigliatone Misto € 26,90
   verschiedene gegrillte Fleischsorten (ca. 400 g) 
   vom Rind, Schwein, Pute und Lamm sowie Leber vom Rind
   mit frischem mediterranen Kräuter-Olivenöl, Oliven,  
   frischen Kirschtomatenstücken, Kapern und roten Zwiebeln

69. Carré di Agnello in Crosta Di Pistacchio  (W, E) € 28,90  
   gebratenes Lammkarree (ca. 350 g)  
   unter einer Pistazienkruste 

Alle Fleischgerichte inkl. einer Beilage nach Wahl. 
Die Beilagen finden Sie auf der nächsten Seite!
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Secondi di Pesce - Fisch Rezepte

81. Pesce alla Brace (B , D) € 25,90
   gegrillte Fischvariationen: Calamari, 2 Riesengambas, Thunfisch,
   Lachsfilet u. Schwertfisch (ca. 350 g. im gefrorenen Zustand) 
 
82. Gegrillte Riesengambas in Balsamico-Kräuteröl (B) € 25,50
   (ca. 350 g im gefrorenen Zustand)

83. Gegrillte Riesengambas in Balsamico-Kräuteröl (B) € 39,50
   (ca. 700 g im gefrorenen Zustand) *mit 2 beilagen
 
86. Gamberi & Verdure(B, N)          (Vier Scheiben Brot dazu) € 15,90
   gebratene Garnele (ca. 180 g. im gefrorenen Zustand) ohne Kopf,  
   ohne Schale, mit frischem gebratenen mediterranen Gemüse, Champignons,   
   Paprika, Auberginen, Zucchini, Karotten, Kohl und Broccoli in Olivenöl
   Beilagen inkl. Brot

87. Salmone in Crosta (D,G, C, E) € 22,90 
   gebratener frisches Lachs (ca. 250g. mit Haut) 
       unter einer Sesam-Pistazien-kruste, 
   begleitet mit einer leichten Basilikumpesto-Aioli Sauce (chef Rezepte)   

Alle Fischgerichte inkl. einer Beilage nach Wahl.  „Außer Scampi & Verdure“

Contorni - Beilagen
Einzelpreise der Beilagen.

   Salat (kleine gemischte Salatkreation) € 3,00

   Pommes (frittierte Kartoffelsticks) € 4,00

   Frittierte Rosmarinkartoffeln (angeschmorte Kartoffeln mit Rosmarin) € 4,50

   Gemüse (frisches Gebratenes mediterranes Gemüse ital. Art) € 4,50

   Hausgemachtes Brot  (eine Portion = 5 Scheiben) (W) € 2,00
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Dessert

 Hausgemachtes Tiramisú im Glas  (E)  €  6,40

 Hausgemachte Panna Cotta im Glas (G)  €  5,90 
 (Schokolade, Erdbeer  oder  Karamell)

 Frische Pizza Nutella Kleine  €  5,50
 Frische Pizza Nutella Mittel  €  6,50
 Frische Pizza Nutella Große  €  7,50

 Hausgemacht Eis *immer nach Verfügbarkeit fragen  €  5,50
       wahlweise mit Schokoladen, Erdbeer o. Karamellsoße (in Topping) € 1,00
 

Vino Rosso im Glas

 *Bitte fragen Sie uns nach unserer Weinkarte! (Flasche oder auch im Glas 0,15L.)

   Glas 0,15 L. 

 Merlot (trocken) (N)  € 5,50 

 Montepulciano (trocken) (N)  € 5,60 

 Chianti (trocken) (N)  € 5,50 

 Valpolicella (halbtrocken) (N)  € 5,80 

 Lambrusco (lieblich) (N)  € 4,90 

Vino Bianco im Glas

 Pinot Grigio (trocken) (N)  € 5,40
 
 Chardonnay (N)  € 5,40 

 Weinschorle (weiß/rot) (N)  € 4,90 

 Rosé (trocken) (N)  € 5,40 

Grappa (ausgewählte Qualität)

 
 Auswahl Grappa Nonino ab  €   7,90
  
 Auswahl Grappa Sibona ab €   8,90

 Auswahl Barrique ab €   5,30

12,0 % 

12,5 %

12,5 %

12,0 %

 7,5 %

12,0 % 

12,0 %

 6,0 %

12,0 %

40,0 % 

40,0 %

40,0 %
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Fragen Sie unsere Bedienung nach unserer großen Auswahl an Grappas.  
Diese variiert zudem saisonbedingt. 



R

R

R

R

R

Bevande - Getranke
 Veltins vom Fass      0,30l & 0,50l  € 3,50 €  5,50
 Grevensteiner, Kellerbier 0,30l & 0,50l € 3,90  €  5,90
 Alster  0,30l & 0,50l € 3,20  €  4,50
 Sinalco Cola     (1, 2) 0,20l & 0,40l  € 2,90 €  3,90
 Sinalco Cola Light      (1, 2, 3, 4, 5)  0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 Sinalco Orange      (1) 0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 Sinalco Zitrone 0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 Sinalco Spezi     (1,2) 0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 Apfelsaft (Becker)  0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 Sinalco Apfelschorle 0,20l & 0,40l € 2,90  €  3,90
 San Pellegrino  0,25l & 0,75l  € 3,90  €  5,90
 Acqua Panna  0,25l & 0,75l  € 3,90  €  5,90
 Maisel‘s Weisse (Hefeweizen)  0,50l  €  5,90
 Maisel‘s Weisse alkoholfrei 0,50l  €  5,80
 Veltins alkoholfrei (0,0% Alkohol) 0,33l  €  3,90
 Kiba   0,40l   €  4,50
 Bitter Lemon 0,20l  €  3,90

Bevande Calde - Warme Getranke
 Espresso    €  2,90
 Tasse Kaffee    € 3,10
 Cappuccino    €  3,90
 Espresso Doppio    €  3,80
 Latte Macchiato    €  3,90
 Milchkaffee    €  4,10
 Tee    €  2,90
    

Alcolici - Spirituosen
 Baileys (17,0 %)  €  3,90
 Campari Orange (25,0 %)  €  5,90
 Ramazzotti (30,0 %)   €  3,50
 Averna (32,0 %)   €  3,50
 Sambuca (40,0 %)  €  3,50
 Prosecco (Glas) (10,5 %)  €  4,00
 Martini Bianco (15,0 %)   €  3,90
 Brancamenta (28,0 %)  €  3,90
 Limoncello (30,0 %)  €  3,50
 Amaretto (warm oder kalt) (mit Sahne + 0,50 €)  €  4,00
 Sambuca al caffe (21,0 %)  € 3,50
 Aperol Spritz (11,0 %)   €  6,90 
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 [BBB] BIG BORGO BURGER — Klassik  (ca. 1 kg)  € 19,90
  hausgemachtes Brot mit Rinderhackfleisch (ca. 350 g),  
  geschmolzenem Mozzarella, Cheddar, Edamer, Schmelzkäse, 
  Zwiebeln, Bacon, scharfer Salami, Rucola, frischen Kirschtomaten  
  und Salat, dazu frische hausgemachte Pommes

 [BBB] BIG BORGO BURGER — Vegan  (ca. 600 g.)  € 18,90
  hausgemachtes Brot mit veganem hausgemacht Hamburger (ca. 250 g)
  Zwiebeln, Rucola, frischen Kirschtomaten und Salat, abgerundet mit einem  
  Basilikum-Kräuter-Dressing, dazu frische hausgemachte Pommes 
  
 Mit einem Aufpreis von 2,00 € können Sie jeden Burger auch zu zweit genießen!

 Minestrone Italiano €   14,90
  Minestrone-Suppe mit frischem Gemüse u. Kartoffeln

 Schweinshaxe unter einer Dunkelbierkruste €  26,90
  mit Rosmarinkartoffeln

 Risotto „nach Ihren Wünschen“ €  18,90

 Schweinefilet „Sauce nach Ihren Wünschen“  (ca. 250 g)  € 28,90

 Rinder Filet „Sauce nach Ihren Wünschen“ (ca. 200 g)  € 32,90

 T-Bone-Steak „Sauce nach Ihren Wünschen“ (ca. 1 kg) € 59,00

  Orata alla Piastra (nach Verfügbarkeit) (D) €   21,90
   ganze gegrillte frische Dorade (ca. 500 g) in Balsamicokräuteröl
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Mit Vorbestellungen mindestens einen Tag vorher

Mit Vorbestellungen mindestens eine Woche vorher



Legende

  Fischgerichte | Gerichte mit Krusten- oder Weichtieren  (B, D, P)

  Gerichte mit Schweinefleisch

  Gerichte mit Rindfleisch

  Gerichte mit Lammfleisch

  Gerichte beinhalten kühlpflichtige Produkte*   

  Vegetarische Gerichte

  Vegane Gerichte 

  Empfehlung des Chefkochs 
 
* getroffene Gewichtsangaben beziehen sich auf den gefrorenen Zustand 

Alle Gerichte können Spuren von Ei, Parmesan, Pfeffer, Salz, Petersilie,  
Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Öl und Zucker enthalten!

Wir möchten darauf hinweisen, dass wir ausschließlich mit natürlichen Lebensmitteln arbeiten und diese natürli-
chen Schwankungen in Geschmack, Form und Farbe aufweisen können. Zusätzlich sind wir stets bedacht Produkte 
von hoher Qualität für unseren Speisen zu verarbeiten. Aus diesem Grund wechseln wir wenn notwendig einzelne 
Rohstoffe aus, die dann eventuell ein wenig anders als gewohnt schmecken können.

Achten Sie auf die Kennzeichnungen hinter den Namen der einzelnen Gerichte!

A |  Glutenhaltiges Getreide 1  |  mit Farbstoff(en)
B |  Krebstiere 2 |  koffeinhaltig
C |  Eier 3  |  mit Süßungsmitteln
D |  Fisch 4  |  enthält Phenylalinquelle
E |  Erdnüsse 5  |  mit Konservierungsstoff/en
G |  Milch & Milchprodukte 8  |  mit Antioxidationsmittel
N |  Schwefeldioxid & Sulfite W  | Weizenmehl
P |  Weichtiere  V |  Grießmehl
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Mittagskarte    (Angebot gilt bis 14,30 Uhr)

Pasta
 Via Caracciolo (W, G) €  8,10
  Penne-Nudeln mit mediterranem Gemüse 
  in Tomatensahnesauce 

 Lungomare (W) €  8,50
  Spaghetti in Olivenöl mit frischen 
  Tomaten und Thunfisch

 Golfo (W,G) €  8,90
  Penne-Nudeln mit  einer Sauce aus vier Käsesorten

Pizza
 Campi Flegrei (G, W, 1, 5, 8) €  8,10
  mit Tomatensauce, Käse,
  Salami und frischen Champignons

 Vesuvio (G, W, 1, 5, 8) €  8,50
  mit Tomatensauce, Käse,
  Salami und Schinken

 Le Terme (G, W) €  8,90
  mit Tomatensauce, Käse,
  frischem Gemüse und  Knoblauch

                 Kinder Karte :) 
Angebot Gültig nur Für Kinder  bis 10 Jhare Alt

Kinder Pizza
 Teletubbies (G, W, 1, 5, 8) €  5,20
  Kleine Pizza Margherita mit Schinken
 Sponge Bob (G, W, 1, 5, 8) €  4,80
  Kleine Pizza Margherita
 Handy Manny (G, W, 1, 5, 8) €  5,50
  Kleine Pizza Margherita Mit Salami

Kinder Pasta
 Bob Der Baummeister (G, W, 1, 5, 8) €  5,20
  Kleine Penne Nudel mit Schinken in Sahne sauce
 Thomas (G, W, 1, 5, 8) €  5,10
  Kleine Spaghetti mit Bolognese sauce
 Coillou (G, W, 1, 5, 8) €  4,80
  Kleine Spaghetti mit Tomatensauce
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